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(57) Abstract: The invention concerns a method for packaging perishable products (2) having presra^ion temperature, using a 
heat-sealing package (1) including two transverse edges (11, 12) and two longitudinal edges (9). The invention is characterized 
in that it comprises the following steps: producing a heat-sealing package comprising a central pocket (5) attached to at least one 
side pocket (6), the pockets (5, 6) being closed on three of their sides; placing, in each side pocket (6), means for maintaining the 
perishable product (2) at its preservation temperature; placing the perishable product (2) inside the central p)ocket (5); producing a 
weld along the fourth edge (5, 6) so as to close the pockets (5, 6) simultaneously to form a sealed package with a central pocket (5) 
sealed with each lateral pocket 

(57) Abrege : L* invention conceme un proc^6 de conditionnement de produits p^ssables (2) pi^sentant une temperature de conser- 
vation, 6 1'aide d*un emballage thermoscellable (1) pr^sentant deux bords transversaux (11, 12) et deux bords longitudinaux (9).Selon 

Orinvention, il comporte les Stapes suivantes r^aliser un emballage thermoscellable comportant une poche centrale (5) accol^e avec 
au moins une 
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poche lat^rale (6), les poches (5, 6) 6tant ferm^es sur trois de leurs c6t6s,* placer, dans chaque poches latfirale (6), un moyen (8) 
pour maintenir le produit p^rissable (2) 6 sa temperature de conservation,* placer le produit perissable (2) 6 Tint^rieur de la poche 
centrale (5),» et r6aliser une soudure selon le quatri^me cdt6 des poches (5, 6) de mani^re 6 fermer simultan^ment les poches (5, 6) 
en vue de constituer un emballage ^tanche avec une poche centrale (5) ^tanche avec chaque poche lat^rale. 
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PROCEDE DE CONDITIONNEMENT DE PRODUITS 
PERISSABLES ET EMBALLAGE POUR PRODUITS PERISSABLES 



La presente invention conceme le domaine technique du conditionnement de 
5 produits perissables au sens general tels que, par exemple, pharmaceutiques, 
alimentaires ou analogues, L'objet de Tinvention conceme plus pr6cis6ment le 
domaine technique de Temballage de produits sur leur lieu de ve^ite et/ou de 
conditionnement et notamment de produits alimentaires vendus au detail, en gros ou 
demi-gros. 

10 Dans T^tat de la technique, il existe de nombreux types d'emballages 

notamment pour le conditiomement de produits alimentaires. Par exemple, le brevet 
FR 2 775 252 a propose de mettre en ceuvre une gaine compos6e, en partie au moins, 
en un mat^au themiosoudable. Cette gaine est constitute k partir de deux feuilles 
composites superposees et assemblees (par collage ou soudage par exemple), au 

1 5 niveau de leurs bords longitudinaux, Chaque feuille composite comporte une couche 
exteme d'aluminium, une couche inteme de polyethylene basse densite et une 
couche de papier recouverte d'une couche de polyethylene basse densite. Cette gaine 
conditioim6e en rouleaux est destin6e k 8tre d6coup6e sur le lieu d'utilisation en une 
longueur Itg^^rement sup6rieure k celle du prodmt k emballer. De pr6f6rence, une 

20 extremite de la gaine est coup6e et ferm6e simultan6ment par thermosoudage afin de 
r6aliser un sachet. Ensuite, apres introduction du produit k conditioimer dans le 
sachet ainsi r6alis6, Tautre extremite de la gaine est tiiermosoud6e de manifere k 
obtenir un emballage 6tanche. 

L*utilisation d'une telle gaine d*emballage est particulierement utile pour le 

25 conditioimement de produits alimentaires frais ou surgel6s tels que du poisson ou de 
la viande lors de la vente de ces demiers au detail, en gros ou demi-gros. Toutefois, 
le transport entre le lieu de vente et le lieu de stockage de tels produits alimentaires k 
caractere p6rissable pent s'av6rer relativement long, ce qui pose un probldme en 
terme de quality de conservation d'un produit frais par exemple. Dans le meme sens, 

30 un tel emballage ne permet pas de conserver pendant une dur6e longue, un produit 
alimentaire k une temperature superieure k la temperature ambiante, tel qu'xme 
viande grill6e par exemple. 
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Dans un domaine technique dififerent qui est celui de la conservation des 
produits alimentaires par refiigeration, le document JP 06 18 34 63 a propos6 un 
emballage pour un produit congel6, forme de deux sacs accol6s pourvus chacun de 
trous de remplissage pour de Teau. Apres Tintroduction du produit congele k 
5 Tinterieur d*un sac et le remplissage des deux sacs par de Teau, les deux sacs sont 
fermSs avant d'etre congel6s. 

Un tel emballage ne se trouve pas adapt6 pour conserver un produit alimentaire 
k Texterieur d'un espace r6frig6re. De plus, xm tel emballage necessite que le produit 
se trouve en contact avec Teau et/ou la glace. En d'autres termes, un produit 
10 alimentaire ne pent pas etre conserv6 dans de bonnes conditions, par un tel emballage . 
place dans un enviroimement a temperature ambiante. 

n apparait done le besoin de pouvoir disposer d'une technique permettant de 
conditionner rapidement et facilement xm produit perissable tout en permettant de le 
maintenir dans des conditions de temperature adaptees a sa nature de conservation. 
15 L'objet de Tinvention vise done a satisfaire ce besoin en proposant im proced6 

permettant le conditionnement simple et rapide de prodxiits perissables tout en 
assurant son maintien k une temperature de conservation adaptee aux produits 
emballSs. 

L'objet de Tinvention conceme done un proc6d6 de produits p6rissables 
20 pr6sentant xme temp6rature de conservation, k Taide d*un emballage theimosceUable 
presentant deux bords transversaux et deux bords longitudinaux, comportant les 
6t^es suivantes : 

• r6aliser un emballage thermoscellable comportant une poche centrale 
accol6e avec au moins une poche lat6rale, les poches Stant ferm6es sur 

25 trois de leurs cdtes, 

• placer, dans chaque poche lat^rale, un moyen pour maintenir le produit 
p6rissable k sa temperature de conservation, 

• placer le produit perissable k rint^rieur de la poche centrale, 

• et r6alis©r une soudure selon le quatri&ne c5t6 des poches de manidre a 
30 fermer simultan6ment les poches en vue de constituer un emballage 

etanche avec une poche centrale 6tanche avec chaque poche lat6rale. 



wo 2004/033338 




CT/FR2003/002958 



3 



Un autre objet de Tinvention vise k proposer un emballage thennoscellable 
pour le conditioBnement de produits p6rissables, notamment alunentaires ou 
analogues, pr6sentant deux bords transversaux et deux bords longitudinaux, 
caracterise en ce qu'il comporte au moins trois feuilles composites thermoscellables 
5 supeiposees, deux feuilles internes 6tant destinees k former entre elles, ime poche 
centrale de reception du produit p6rissable, une feuille exteme constituant une 
barridre etanche et thermique destinee a constituer, avec une premidre fexiille interne, 
ime poche laterale de reception d'un moyen de maintien du produit p6rissable a sa 
temperature de conservation. 
10 Un autre objet de I'invention est de proposer xm emballage con9u pour 

permettre son ouverture aisee pour y introduire le prodxiit k conditLotmer, meme pour 
un utilisateur possedant les mains mouill6es ou 6quipees de gants. 

Pour atteindre un tel objectif, I'emballage selon I'invention est caracterise en ce 
qu'au moins chaque couche thennoscellable formant la surface interieure de la poche 
15 centrale pr6sente une rugosite BENDTSEN DIN 53108 inferieure ou 6gale k 
1 200 ml/min et en ce que les couches thermoscellables poss^dent, entre elles, im 
coefBcient de Motion inf6rieur ou egal k 0,5 pour assurer Touverture ais6e de la 
poche centrale selon la norma DIN 53 375. 

Diverses autres caract^ristiques ressortent de la description faite ci-dessous en 
20 r6f6rence aux dessins annex6s qui montrent, a titre d'exemples non limitatifs, des 
formes de r6alisation de Tobjet de Tinvention. 

La fig. 1 est ime vue de dessus montrant \m exemple de r6alisation d'un 
emballage conforme k Tinvention. 

La fig. 2 est une vue d'lm emballage selon I'invention pr6t k permettre le 
25 conditioimement d'un produit. 

La fig. 3 est une vue en prise sensiblement selon les lignes ni-III de la fig. 2 
montrant a grande 6chelle, une coupe partielle d'un emballage selon rinvention. 

Tel que cela ressort plus precis6ment des fig. 1 i 3, Tobjet de Tinvention 
conceme un emballage 1 adapt6 pour conditipimer des produits p6rissables 2 au sens 
30 general, tels que des produits alimentaires comme par exemple du poisson ou de la 
viande, chaude ou firoide, voire des produits pharmaceutiques ou veterinaires. 
L'emballage 1 selon Tinvention est constitue par au moins trois et, par exemple 
comme illustre, par quatre feuilles composites thermoscellables superpos6es 3, 4 
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presentant une forme parallelepipedique dont les dimensions sont adapt6es k la taille 
du produit 2 a emballer. 

L'emballage 1 comporte ainsi au moins une et, dans Texemple illustre, deux 
feuilles composites thermoscellables dites extemes 3 constituant . chacune une 
5 barri^re etanche et themiique. Chaque feuille composite theraioscellable exteme 3 
est constituee par exemple par : 

• un composite comportant du papier et une mati^re plastique telle que 
polyethylene, polypropylene, polyester, etc., 

• et/ou du papier (tel que papier thermocoUant dans la masse et soudable) et un 
1 0 complexe papier theimoscellable, 

• et/ou tous DM.t6riaux enduits sur une ou ses deux faces, de cire, de paraffine, de 
vemis ou de laque thermocollant. 

Tel que represent6 de fa9on schematique sur la fig. 3, chaque feuille composite 
thermoscellable exteme 3 comporte une couche interne 3i constitute comme decrit 
15 ci-dessus. 

Selon une autre caracteristique prtferee de realisation, chaque feuille 
composite exteme 3 comporte, sur la face delimitant Texterieur de Temballage, une 
couche d'aluminium 32 recouverte, de preference, d*un vemis pour impression. 

L'emballage 1 comporte 6galement deux feuilles composites thermoscellables 

20 dites internes 4 disposees entre les deux feuilles extemes 3. Les deux feuilles 
intemes 4 delimitent entre elles une poche centrale 5 destinee k recevoir le produit 2 
tandis que chaque feuille interne 4 d61imite avec une feuille exteme 3 en vis-i-vis, 
une poche lattrale 6 destin6e k recevoir un moyen 8 de maintien du produit 
p6rissable 2 ^ sa temperature de conservation. H est k noter que ce moyen 8, adapts 

25 pour maintenir le produit perissable a sa temp6rature de conservation, est constitue, 
soit par un moyen desolation thermique du produit p6rissable 2 par rapport k 
rext6rieur, soit par un accumulateur de Mgories ou de calories selon la nature du 
produit 2 emball6. II doit etre consider^ que ce moyen 8 evite ainsi au produit 
p^dssable 2 de perdre son tnergie (calprifLque ou frigorifique) ou apporte une 

30 6nergie (calorifique ou jBtigorifique) supplementaire, de maniere que le produit 
p6rissable 2 puisse 8tre maintenu k une temperature de conservation acceptable. 

Tel que cela ressort plus pr6cis6ment de la fig. 2, les quatre feuilles 3, 4 sont, 
dans Texemple illustre, assemblies entre elles au niveau de leurs bords longitudinairx 
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par un assemblage mecanique, par collage ou par soudage par exemple. Une soudure 
transversale reliant les deux bords longitudinaux 9 est r6alis6e sur un bord 
transversal 11 de Temballage qui se presente ainsi dans ime position prete k Temploi 
dans la mesure ou la poche centrale 5 et les deux poches laterales 6 sont ouvertes 
5 selon Tautre bord transversal oppos6 12 permettant de donner accds au volume 
interne des trois poches 5, 6. 

L'embaUage 1 est ainsi pret k recevoir dans les poches lat6rales 6 un moyen de 
maintien en temperature 8 et dans la poche centrale 5 le produit 2 a emballer. 
L*emballage 1 est ensuite ferm6 par soudage selon son bord transversal 12. 

10 L'embaUage 1 presente ainsi trois poches 5, 6 compl^tement etanches entre elles. La 
poche centrale 5 contient le produit 2 tandis que de part et d*autre les poches 
laterales 6 permettent de maintenir le produit 2 k une temperature de conservation 
adapt6e au produit emball6. Dans le cas de Temballage de produits firais, tels que du 
poisson, le moyen de maintien en temperature 8 pent etre realise par \m accumulateur 

15 de fiigories, tel que de la glace enfermee avec de Fair dans chaque poche lat6rale 6. 
Chaque poche lat6rale 6 constitue ainsi une barriere thermique vis-^-vis de 
rext6rieur permettant de maintenir le produit alimentaire k une temperature basse 
autorisant le transport de I'emballage avec une temperature de conservation 
convenable. 

20 Bien entendu, il pent 6tre pr6vu d'utiUser tons mat6riaux d'accumulation de 

fiigories ou de calories tels que des gels, glace en vrac ou emballes ou tous types de 
mat6riels ou composants creant des calories ou des fiigories. Selon une autre 
caracteristique de Tinvention, il peut 8tre pr6vu d'associer k raccumulateur \m 
mat6riau absorbant ad£^t6 pour tenir compte du changement d'etat de raccumulateur 

25 lie k la modification de sa temperature tout en le maintenant a une consistance 
sensiblement constante. 

De m&me» le moyen de maintien en temperature 8 peut 6tre reaUse par un 
moyen d'isolation thermique, tel que de Pair ou des matSriaux isolants en vrac ou en 
plaque. Dans la description qui precede, I'emballage 1 comporte deux poches 

30 laterales 6 s'etendant de part et d'autre de la poche centrale 5. Bien entendu, 
Temballage peut comporter une seule poche lat6rale 6, accol6e k la poche centrale 5. 

Le proc6de pour conditionner un produit perissable 2 decoule directement de la 
description qui precede. 
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La fig. 1 illustre un exemple de realisation mettant en oeuvre un emballage 
constitu6 sous la fonne d'xme gaine d6coup6e k partir d'une gaine I conditionnee 
generalenaient en rouleau. Dans Texemple illustre, cette gaine porte quatre feuilles 
supeipos6es 3, 4 qui sont assemblees selon leurs bords longitudinaux 9. Cette gaine 
5 est d^coup^e k la longueur souhait6e pour contenir un produit alimentaire 2, tel que 
du poisson. De preference, lors de la decoupe de la gaine I pour constituer 
Temballage 1, une soudure transversale reliant les bords longitudinaux est r6alis6e 
sur le bord transversal 11 des feuilles composites thennoscellables 3, 4. 

Tel que cela ressort plus pr6cisement de la fig. 2, I'emballage 1 se presente 

10 ainsi sous la forme d'un sachet susceptible d'etre ouvert par le bord transversal 12 
donnant acces au volimie interne des trois poches 5, 6. Le produit alimentaire 2 est 
plac6 dans la poche centrale 5 et im moyen de maintien en temperature 8 est introduit 
dans chaque poche lat6rale 6. Bien entendu, le moyen de maintien en temp6rature 8 
pent Stre introduit dans les poches laterales 6 avant ou apres Tinsertion du prodxiit 2 

15 dans la poche centrale 5. Une soudure est ensuite r6alis6e selon le quatridme cote des 
poches 5, 6, c'est-^-dire selon le bord transversal 12, de maniere a constituer trois 
poches 5, 6 totalement Stanches vis k vis de rext6rieur. Les poches 5, 6, sont ainsi 
feim6es simultanement par une soudure r6alis6e selon le quatri^me cdt6. 

Tel que cela ressort de la description qui precede, le proced6 pour conditioimer 

20 un produit 2 associ6 k des moyens pour le conserver a \me temperature adapt6e, 
constitue une operation simple et facile k mener k bien. Selon I'exemple de 
realisation decrit ci-dessus, Tutilisateur doit simplement k partir d'un louleau d'une 
gaine, d6couper une longueur souhaitee pour assurer le conditioimement du 
produit 2. De fa9on avantageuse, la decoupe de Temballage 1 est combinee au 

25 soudage du bord transversal decoupe du rouleau de gaine. Le produit 2 et le moyen 
de maintien en temperature 8 sont alors introduits k Tinterieur respectivement des 
poches 5 et 6 et ces trois poches 5, 6 sont fermees simultanement par une soudure de 
Tautre bord transversal. 

L'emballage 1 contient ainsi, outre le produit 2, un moyen de maintien en 

30 temperature 8 s'etendant, de preference, de part et d'autre du produit 2 pour le 
maintenir k sa temperature ideale pendant son transport. Les feuilles composites 3, 4 
qui presentent un caractdre etanche, permettent d'obtenir un emballage 1 comportant 
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une poche centrale 5 6taiiche avec les poches lat6rales 6 qui elles-memes sont 
etanches par rapport a 1 ' exterieur. 

Dans Texemple decrit ci-dessus, la gaine 1 comporte deux pair^s de feuilles 
composites 3, 4 placees en position supeiposee Tune contre Tautre et assemblees 
5 selon leurs deux bords longitudinaux 9. Bien entendu, il peut 8tre envisage d'utiliser, 
pour constituer une paire, une seule feuille composite sans soudure ou collage ou 
avec une seule ligne d' assemblage obtenue en repliant la feuille et en soudant, coUant 
ou assemblant m^caniquement les bords libres opposes k la pliure. 

Selon une autre variante de realisation, il est a noter que Temballage 1 selon 

10 rinvention peut etre constitue k partir d'une gaine comportant une poche laterale 6 
constituee par une feuille composite iateme 4 et une feuille composite exteme 3. 
Cette gaine est repliee selon un bord transversal et assembl6e au moins selon les 
deux bords longitudinaux pour constituer la poche centrale 5 et les deiix poches 
laterales 6. Selon cette variante de realisation, Temballage 1 est r6alis6 a partir d'une 

15 gaine d6coup6e sur une longueur sensiblement double de la taille du produit 2 a 
CToballer dans la mesiire oil la gaine est repUee sur elle-mSme. II est a noter qu'une 
ligne de soudure ou de collage peut 8tre ou non r6^is6e selon la ligne de phage pour 
respectivement ne pas faire ou faire communiquer entre elles les poches laterales 6. 
Selon une caract6ristique preferee de realisation de Tinvention, chaque feuille 

20 composite inteme 4 comporte au moins une couche 14 interne en un materiau 
thermosceUable ou thermosoudable presentant une surface exteme 14a formant 
ensemble la surface interieure de la poche centrale 5, comme cela apparait clairement 
k la fig. 2. Ainsi, chaque feuille composite 4 possMe une couche 14 en un materiau 
thermosceUable en face l*une de I'autre par leur surface exteme 14a, pour assurer le 

25 thermosoudage des deux feuilles 4 entre elles. Ainsi, comme les couches internes de 
materiau thermosceUable 14 sont Tune contre Tautre, Tapplication d'une pression 
locahs^e entre les feuiUes 4 par exemple au niveau des bords transversaux de la 
gaine, complet6e par un chauffage locahs6 permet d'obtenir une soudure des feuiUes 
entre eUes. 

30 n doit done §tre compris que chaque feuiUe composite inteme 4 comporte au 

moins une couche d'un materiau thermosceUable 14 qui de pr6f6rence est un 
materiau plastique. De fa^on avantageuse, chaque couche de matSriau plastique 
thermosceUable 14 est d^posee swc une couche de papier IS, de preference de 
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r6sistaace mecanique 61evee. De preference, chaque feuiUe composite interne 4 
comporte, egalement, vine couche exteme 16 d'un mat^riau thennoscellable 
recouvrant la couche de papier 15. 

Selon une caracteristique preferee de realisation qui sera decrite dans la suite 
5 de la description, le materiau constitutif de la couche interne 14 de matifere plastique 
thennoscellable et de la couche exteme 16 est un poly6thyl6ne basse density (PEBD). 
Bien entendu, il pent etre prevu de r6aliser les couches interne 14 et exteme 16 de 
matifere thennoscellable avec im materiau different tel que, par exemple, du 
polypropylene, de la coUe ou de la cire thennoscellable, ou une couche de materiau 
10 thennoscellable depose par dispersion, couchage ou impregnation. 

De m§me, comme deji decrit, chaque feuille exteme 3 comporte une couche 
interne 3i d'un mat6riau thennoscellable, qui peut etre different ou identique au 
mat&riau constitutif de la couche 14, 16 des feuilles intemes 4. 

Conform6ment k une autre caracteristique de Tinvention, les couches 
15 thermoscellables intemes 14, d61imitant la surface interne de la poche centrale 5, 
et/ou au moins une, voire les deux couches extemes 16 et la ou les couches 
intemes 3i voisines, possMent des caracteristiques d6terminees pour permettre une 
ouverture ais6e de la poche centrale 5 et/ou d'une ou des deux poches laterales 6. 
Ainsi, les couches de matidre thermoscellables intemes 14 et/ou exteme(s) 16 et 
20 inteme(s) 3i pr6sentent chacune une mgosite selon la technique 
BENDTSEN DIN 53 108, inferieure ou egale k 1200 millilitres par minute et selon 
une caracteristique avantageuse, comprise entre 800 et 1200 ml/min et de preference 
encore de Tordre de 910 ml/min. 

La mgosite peut etre obtenue sur chaque couche thennoscellable 14 et/ou 16 
25 et3i, par Tintermediaire, par exemple, d'un cylindre mgueux pesant, venant au 
contact de la surface exteme de la couche thennoscellable. Par exemple, la couche 
thennoscellable est une couche de matidre plastique thennoscellable reaUsee par 
Textrusion de copolymeres de type EAA [(Ethyiene-Acrylique-Acide) additifs pour 
PEBD] et de tous les types de PEBD. Tons les types d'extrusion ou de coextrusion 
30. par couchage sont inclus dans Tinvention. 

Selon une autre caracteristique de Tinvention, les couches thermoscellables 14 
et/ou 16 et 3i possedent entre elles un coefficient de friction inferieur ou egal a 0,5 et 
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de preference compris entre 0,25 et 0,35 et, de preference encore, de Tordre de 0,3 
selon la nonne DIN 53 375. 

Un tel coefficient de friction pent etre obtenu avantageusement par Textrusion 
ou la coextrusion de polymdres sp6cifiques (certains types de PEBD modifies) et/ou 
5 par raddition tfau moins un agent glissant, tel que, par exemple, le produit reference 
252 CH commercialism sous la d6nomination commerciale EXXON. 

La mise en oeuvre combin6e de couches thermoscellables 14 et/ou 16 et 3i, 
presentant une rugosite specifique associee k un coefficient de fiiction determine 
permet d'assurer Touverture aisee de chaque poche 5, 6. En effet, un tel emballage 1 

10 peut etre ouvert facilement meme par des mains mouillees ou 6quip6es de gants a 
partir de ses bords libres par un simple mouvement de firottement entre les deux 
feuiUes 4. Une telle ouverture aisee est possible grace k la pr6sente invention de 
"rouverture facile gaine", et par une determination des fiictions, des mgosit6s, des 
glissants pour les couches thermoscellables 14 Tune contre Tautre. De meme, dans le 

15 cas oii la couche interne 3i d'une ou des deux feuilles extemes 3 et la couche 
exteme 16 voisine d*une ou des deux feuilles intemes 4 presentent cette mgosite 
sp6cifique associ6e k un coefficient de friction determine, la ou les poches laterales 6 
peuvent Stre ouvertes ais6ment 
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REVENDICATIONS 

1- Precede de conditionnement de produits p6rissables (2) pr^sentant une 
temperature de conservation, k I'aide d'un emballage thermoscellable (1) pr6sentant 
deux bords transversaux (11, 12) et deux bords longitudinaux (9), caract6ris6 en ce 
5 qu'il comporte les 6tapes suivantes : 

• realiser im emballage thermoscellable comportant une poche centrale (5) 
accol6e avec au moins une poche laterale (6), les poches (5, 6) 6tant 
femiees sur trois de leurs cdtes, 

• placer, dans chaque poche laterale (6), un moyen (8) pour maintenir le 
10 produit p6rissable (2) a sa temperature de conservation, 

• placer le produit perissable (2) k l'int6rieur de la poche centrale (5), . 

• et realiser une soudure selon le quatrieme cote des poches (5, 6) de 
maniere a fermer simultan6ment les poches (5, 6) en vue de constituer un 
emballage etanche avec une poche centrale (5) 6tanche avec chaque poche 

15 laterale. 

2 - Precede selon la revendication 1, caracteris6 en ce qu'il consiste k realiser un 
emballage theraioscellable comportant deux poches laterales (6) s'6tendant de part et 
d'autre de la poche centrale (5). 

3 - Proc6d6 selon la revendication 1 ou 2, caracterise en ce qu'il consiste k 
20 placer, dans chaque poche laterale (6), en tant que moyen de maintien en 

temp&ature (8), un accumulateur de fiigories ou de calories. 

4 - Proc6d6 selon la revendication 1 ou 2, caracterise en ce qu'il consiste k 
placer, dans chaque poche laterale (6), en tant que moyen de maintien en 
temp6rature (8), im moyen d'isolation thermique. 

25 5 - Proc6d6 de conditionnement selon Tune des revendications 2^4, caract6ris6 
en ce qu'il consiste k r6aliser I'emballage ttiermoscellable (1) a partir d'une gaine (I) 
comportant une poche centrale (5) s'6tendant entre deux poches lat6rales (6), 
d6coup6e sur une longueur adapt6e k la taille du produit perissable (2) k emballer, et 
assembl6e selon im bord transversal de sorte que les trois poches (5, 6) se trouvent 

30 accessibles par le bord transversal oppos6. 

6 - Proc6d6 de conditionnement selon Tune des revendications 2 4, caract6ris6 
en ce qu*il consiste k realiser I'emballage thermoscellable (1) k partir d'une gaine 
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comportant une poche laterale (6), repli6e selon iin bord transversal et assembl6e au 
moins selon les deux bords longitudinaux pour constituer la poche centrale (5) et les 
deux poches lat6rales (6). 

7 - Proc6de de conditionnement selon la revendication 6, caract6ris6 en ce qu'il 
5 consiste a r6aliser Temballage tbermoscellable (1) a partir d'une gaine decoupee sur 

une longueur sensiblement double de la taiUe du produit peiissable (2) a emballer. 

8 - Procede de conditionnement selon la revendication 3, caract6rise en ce qu'il 
consiste h placer de la glace a I'interieur des poches laterales en tant qu'accumiilateur 
de frigories (8). 

10 9- Emballage thennoscellable poxrr le conditionnement de produits 
p^ssables(2) notamment alimentaires ou analogues, presentant deux bords 
transversaux (11, 12) et deux bords longitudinaux (9) caracterise en ce qu'il 
comporte au moins trois feuilles composites (3, 4) thermoscellables supeiposees, 
deux feuilles internes (4) etant destinees a former entre elles, une poche centrale 

15 6tanche (5) de reception du produit p6rissable (2), une feuille exteme (3) constituant 
une barriere etanche et thermique destinSe k constituer, avec une pretniere feuille 
inteme (4) ime poche lat6rale (6) de reception d'un moyen (8) de maintien du produit 
p6rissable (2) k sa temp^ature de conservation. 

10 - Emballage themioscellable selon la revendication 9, caracteris6 en ce qu'il 

20 comporte une quatrieme feuille composite thennoscellable superpos6e (3), dite 
exteme, constituant une barridre 6tanche et thermique destin6e k constituer, avec la 
deuxidme feuille inteme (4), une poche laterale (6) de reception d'un moyen (8) de 
maintien du produit p6rissable (2) k sa temp6rature de conservation, de sorte qu*une 
poche laterale (6) s*etend de part et d'autre de la poche centrale (5). 

25 11 - Emballage thennoscellable selon la revendication 10, caract6ris6 en ce qu'il 
se pr6sente sous la forme d'une gaine (I) comportant une poche centrale (5) 
s'6tendant entre deux poches laterales (6). 

12 - Emballage thennoscellable selon la revendication 11, caract6rise en ce qu'il 
se pr6sente sous la forme d'une gaine (I) assembl6e selon ses bords longitudinaux (9) 

30 et decouple sur une longueur adaptee k la taille du produit perissable (2) k emballer. 

13 - Emballage thermoscellable selon la revendication 12, caracterise en ce que la 
gaine (I) est soud6e selon un bord transversal (11) de sorte que les trois poches (5, 6) 
sont accessibles par le bord transversal oppos6 (12). 
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14 - Emballage thermoscellable selon la revendication 13, caract6rise en ce que la 
gaine (I) est soudee selon son deuxi^sme bord transversal (12) aprds introduction du 
produit p6rissable (2) et des moyens (8) de maintien en temperature a I'lnterieur des 
poches respectivement centrale (5) et lat6rales (6). 
5 15 - Emballage thermoscellable selon la revendication 9, caracterise en ce qu*il &e 
presente sous la forme d'une gaine (I) comportant une poche laterale repliee selon un 
bord transversal et assembl6e selon les deux bords longitudinaux. 

16 - Emballage selon la revendication 9, caract6rise en ce que chaque feuille 
exteme (3) est realis6e par un composite papier/plastique. 
10 17 - Emballage selon la revendication 16, caracteris6 en ce que chaque fe\ulle 
exteme (3) comporte une couche exteme d'aluminium (Sa). 

18 - Emballage selon la revendication 9, caracterise en ce que chaque feuille 
composite interne (4) comporte une couche exteme thermoscellable (16) et une 
couche de papier (15) recouverte d'une couche thermoscellable (14) fonnant la 
1 5 surface int6rieure de la poche centrale (5). 

19 -Emballage selon Tune des revendication 9 i 18, caracterise en ce qu'au 
moins chaque couche thermosoudable (14) formant la surface int6rieure de la poche 
centrale (5) presente une mgosite BENDTSEN DIN 53108 inftrieure ou egale k 
1 200 ml/min et en ce que les couches thennoscellables (14) possMent, entre elles, 
20 un coefficient de firiction inf6rieur ou 6gal k 0,5 pour assurer Touverture ais6e de la 
poche centrale (5). 

20 - Emballage selon la revendication 18 ou 19, caracterise en ce qu'au moins une 
des couches extemes (16) de la feuille composite interne (4) et ime couche 
interne (3i) de la feuille exteme (3) voisine pr6sentent une ragosite 

25 BENDTSEN DIN 53108 inferieure ou 6gale k 1 200 ml/min et en ce que la couche 
exteme (16) et la couche interne (3i) possMent entre elles un coefficient de friction 
inferieur ou egal k 0,5 pour assurer I'ouverture aisee de la poche laterale (6) 
correspondante. 

21 - Emballage selon la revendication 19 ou 20, caracteris6 en ce que chaque 
30 couche thermoscellable (14), formant la surface int6rieure de la poche centrale (5), 

et/ou la couche exteme (16) d'au moins une feuille composite interne (4) et la couche 
interne (3i) de la feuille exteme (3) voisine presentent une mgosit6 
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BENDTSENDIN 53108 comprise entre 800 et 1 200ml/mm et de preference de 
Tordre de 910 ml/min, 

22-Emballage selon la revendication 21, caract6rise en ce que les couches 
thermoscellables (14), formant la surface int6rieiire de la poche centrale (5), et/ou la 
5 couche exteme (16) d'au moins une feuille composite interne (4) et la couche 
interne (3i) de la feuille exteme (3) voisine possedent entre elles un coefficient de 
friction compris entre 0,25 et 0,35, de preference, de I'ordre de 0,3. 

23 - Emballage selon Tune des revendications 9 k 22, caracterise en ce que 
chaque couche thermoscellable (14, 16, 3i) est reaUsee par une operation d'extrusion 
1 0 et/ou de coextrusion de polymeres. 

24 -Emballage selon Tune des revendications 9 k 23, caract6rise en ce que 
chaque couche thermoscellable (14, 16, 3{) comporte au moins un agent glissant. 

25 - Emballage selon Tmie des revendications 8 a 24, caracterise en ce que le 
mat6riau constitutif de la couche thermoscellable (14, 16, 3i) est une matiere 
1 5 plastique, de preference un poly6thyl6ne basse densite. 
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